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Année 2021

I  - NOM DU PROJET 
Appui à l’amélioration de la situation socio-économique et culturelle des Producteurs de vanille naturelle de Madagascar 

II - INFORMATIONS GENERALES
2.1- Porteurs de la demande de financement  
2.1.1- Nom de l’organisme responsable Nord 
International Natural Vanilla Organisation (INVO)
Adresse : Bordeaux France
Mail : nathalie.behajaina@outlook.com 
Tél : +33 7 53 67 45 33
Fax :
ONG Consortium Cursa Development (ONG-CCD)
Adresse : Lot RHC 140 Andampisoa, Secteur 8, Antsonasona, Antalaha, Madagascar
Mail : ong.consortiumcursadevelopment@gmail.com, benitsiafantokaj@gmail.com 
Tél : +261320449184
Fax :
2.1.2- Informations sur l’organisation et ses expériences
International Natural Vanilla Organisation (INVO)
L’International Natural Vanilla Organisation (INVO) est une association française régie par la loi 1901 à vocation internationale dont le siège est à Bordeaux administrée par un Bureau Exécutif (BE) dirigée par un Président. Elle a pour objectifs de (i) promouvoir la vanille naturelle, (ii) rassembler tous les acteurs impliqués dans la filière de la vanille naturelle, depuis la production jusqu’à la commercialisation, (iii) améliorer les conditions de vie des producteurs de la vanille naturelle et (iv) soutenir les initiatives qui tendent à promouvoir la production et la commercialisation équitable de la vanille naturelle.

ONG Consortium Cursa Development (ONG-CCD) 
L’ONG Consortium Cursa Development (ONG-CCD) est une organisation non gouvernementale ayant l’ambition de contribuer au développement par la valorisation des efforts techniques et scientifiques des institutions universitaires et de recherches en tant qu’interface avec les partenaires au service du développement des Régions et de Madagascar. 
L’ONG CCD a une mission d’appui aux institutions d’enseignement supérieur, de recherches et développement.
Elle structurée et administrée par (i) un Conseil d’Administration (CA) composé des Présidents des organisations de développement et (ii) une Direction Générale composée des Responsables Administratifs et Financiers (RAF), Responsables Techniques (RT) et des Agents du Terrain (AT). 
L’ONG CCD aussi a réalisé un Projet intitulé « Soutenir des Acteurs de Vanille au Bénéfice des Enfants (Projet OIT-SAVABE). C’est un projet financé par l’Organisation Internationale de Travail visant l’amélioration de la situation socio-économique des Producteurs de vanille afin qu’ils n’envoient plus leurs enfants au travail pour l’argent de la vanille. L’ONG a contribué à la mise en œuvre de ce projet dans les 16 communes productrices de vanille de la Région SAVA, Madagascar, en tant que communes pilotes.

III - LOCALISATION
Le Projet Appui à l’amélioration de la situation socio-économique et culturelle des Producteurs de vanille naturelle de Madagascar sera mis en œuvre dans la Région SAVA en tant que Région productrice mondiale de la vanille. Après la réussite de ce projet dans cette localité, les résultats seront transférés aux autres Régions productrices de vanille de Madagascar ainsi que dans d’autres Pays (cf. carte de la Région SAVA) 
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IV - CONTEXTE INSTITUTIONNEL
4.1- Description du contexte institutionnel 
Dans le cadre de la mise en œuvre de la politique générale de l’Etat en matière du développement économique, la vanille en tant que produit phare, générateur de revenus de plusieurs familles que ce soit direct ou indirect, source de devise de l’Etat fait partie des priorités à développer à Madagascar.
La référence nationale au métier des Planteurs et Préparateurs de vanille de Madagascar prouve l’importance de l’appui aux producteurs de vanille dans la promotion et pérennisation de la filière vanille.
Les Plans Régionaux de Développement (PRD) de Madagascar, en particulier de la Région SAVA s’articulent sur la promotion du professionnalisme des producteurs dans les produits phares spécifiques de la Région. La vanille est un produit phare de la Région SAVA et dans ces derniers temps, elle devient produit phare presque dans les 9 Régions du Pays.




V - ETAT DES LIEUX DU PROJET
5.1- Description de l’origine du projet
Selon la publication d’Euro Vanille en janvier 2019, la production mondiale de la vanille s’élève à 2 500 tonnes, dont 2 000 tonnes viennent de Madagascar pour la campagne 2018. La région SAVA à elle seule a fourni 1 500 tonnes de cette production. C'est pourquoi la filière vanille se retrouve en une position importante comme pourvoyeur de devise pour l’économie nationale, avec un apport plus de 600 millions USD, dans le PIB.
Malgré sa réputation mondiale dans la production de vanille tant en quantité qu’en qualité, les producteurs de vanille de Madagascar rencontrent toujours des sérieux problèmes dans la vente de leurs produits. Ceci pourrait être dû à la non maîtrise des techniques de culture et de préparation qui prévaut sur la qualité et quantité même de la production ainsi qu’à l’amélioration du niveau de vie des producteurs de vanille. Ainsi, les producteurs de vanille de Madagascar aussi, dans la majorité, ne disposent pas de connaissances sur la notion d’investissement, gestion des ressources financière qui mène à l’incapacité d’améliorer leurs situations socio-économiques. Face à cette situation, des initiatives d’appui aux producteurs de vanille se développent dans la SAVA afin de promouvoir un changement dans le monde rural à travers la situation socio-économique desdits producteurs. Pour se faire, des organisations des producteurs de vanille se sont organisées avec l'aide des entreprises exportatrices de vanille, ou par leurs propres initiatives, ou encore grâce à l'appui  des organismes étatiques et de développement.
Dans le cadre de la lutte pour améliorer la situation des producteurs de vanille naturelle de Madagascar, l’ONG Consortium Cursa Development (ONG-CCD) à l’appui de l’Organisation International de Travail (OIT) par le biais du Projet OIT/SAVABE (Soutenir des Acteurs de Vanille aux Bénéfices des Enfants), a réalisé un Projet d’appui technique aux producteurs de vanille dans le domaine de technique culturale et de préparation. Les producteurs bénéficiaires de ce projet sont les coopérarives des producteurs de vanille des 16 communes pilotes au travers la Région SAVA, membres du Groupement Vanille Magnitry (GVaMa), fédération de ces coopératives.
Compte tenu de l’étendu des zones productrices de vanille dans la Région SAVA, Madagascar, en tant que pilote pour ce Projet, qui est au nombre de 86communes, cette intervention est loin d’être suffisante pour l’appui à la filière vanille naturelle de Madagascar. 
Soucieuse de l’avenir de la vanille naturelle de Madagascar et la situation des producteurs ainsi que la ressource en devise pour l’économie nationale, l’ONG Consortium CURSA Development (ONG-CCD) et l’International Natural Vanilla Organisation (INVO) se décident de contribuer à l’amélioration de la qualité, la quantité de vanille et la situation des producteurs par la mise en place conjointement d’un Projet intitulé « Appui à l’amélioration de la situation socio-économique et culturelle des Producteurs de vanille naturelle de Madagascar ».
5.2- Description technique du Projet
Le Projet « Appui à l’amélioration de la situation socio-économique et culturelle des Producteurs de vanille naturelle de Madagascar » vise la pérennisation de la filière vanille naturelle de Madagascar par la motivation forte des producteurs qui est quelquefois en baisse faute de la stagnation, voire même la dégradation, de leurs situations socio-économiques à cause de multiple paramètre. Parmi tant d’autres, le paramètre méconnaissance fait partie des points importants à trancher dans ce Projet. Pour ce faire, le projet s’accentue à appuyer les producteurs de vanille naturelle de Madagascar dans le domaine de :
5.2.1- Technique culturale de vanille
Cette activité permet aux producteurs de renforcer leurs capacités en technique culturale adaptée au changement climatique en vue d’améliorer la quantité et qualité de leurs productions par rapport à leurs pratiques habituelles.
5.2.2- Technique de préparation et de conditionnement de vanille
Dans le but de promouvoir la valeur ajoutée de la vanille aux producteurs et de réduire la quantité de vanille verte volée sur pied, ils devraient maîtriser la technique de préparation de vanille. Cette formation en technique de préparation de vanille vise à introduire na notion de label environnement dans la préparation de vanille. C’est-à-dire, la suppression de bois de chauffe dans l’échaudage de vanille verte tout en valorisant les ressources  énergétiques locales.




5.2.3- Technique de gestion des ressources propres et la notion d’investissement agricole
Dans la plupart de temps, même s’ils ont des  recettes de leurs productions, les Producteurs ne sont pas capable de changer leur niveau de vie en valorisant leurs ressources financières. Cette situation est due par l’ignorance. Pour contribuer à l’amélioration de leurs niveaux de vie, une telle formation est indispensable. 

VI – OBJECTIFS DU PROJET
OBJECTIFS
6.1- Objectif global du Projet  
Le Projet « Appui à l’amélioration de la situation socio-économique et culturelle des Producteurs de vanille naturelle de Madagascar » a pour objectif d’assurer la durabilité de la vanille naturelle de Madagascar.
6.2- Objectifs spécifiques du Projet
Objectif spécifique 1 : mettre en même niveau les capacités d’organisations des producteurs de vanille naturelle de Madagascar dans les 86 communes de la Région SAVA
Objectif spécifique 2 : mettre en même niveau les capacités techniques des producteurs de vanille naturelle de Madagascar dans les 86 communes de la Région SAVA
Objectif spécifique 3 : promouvoir l’accès des producteurs de vanille naturelle de Madagascar au marché

VII- ACTIVITES PRICIPALES
7.1- Formations théorique et pratique des formateurs (Formateurs se sont les jeunes diplômés universitaires)
Dans le but de faire valoir les jeunes diplômés universitaires et les rendre efficace dans le développement du Pays, ils seront recrutés par le Projet pour être Formateurs des Producteurs de vanilles. A cet effet 86 jeunes diplômés universitaires seront formés qui seront responsable du développement de la filière vanille dans les communes cibles.
7.2- Formation des producteurs de vanille naturelle de Madagascar dans les 86 communes de la Région SAVA, regroupés dans des coopératives des producteurs de vanille
Ces jeunes formateurs qui deviendront acteurs du développement potentiels de la Région SAVA se sont rendus dans les communes pour former les coopératives des producteurs de vanille pilotes. Ces coopératives sont membres d’un Groupement Vanille Magnitry (GVaMa), partenaire de l’ONG CCD dans le processus du développement et pérennisation de la filière vanille à Madagascar.
7.3- Investissement en matériels, équipements et infrastructures
Dans le processus d’amélioration de la situation des producteurs de vanille, le Projet devrait envisager l’appui en matériels, équipement et infrastructure. Il s’agit (i) matériels agricoles pour la technique culturale, (ii) équipement pour la préparation de vanille et (iii) un magasin pour chaque commune pour le conditionnement et stockage de vanille.

VIII- STRATEGIES ET MODALITE DE GESTION DU PROJET
8.1- Stratégie
Le projet sera réalisé dans le cadre de la coopération Nord-Sud inter organisation non gouvernementale entre l’INVO et l’ONG-CCD. Cette coopération pourrait engendre le développement de la coopération (i) Nord-Nord entre l’INVO et les consommateurs que ce soient individus ou entreprises de la vanille naturelle de Madagascar, ainsi que le développement de la coopération  (ii) Sud-Sud entre l’ONG-CCD et les acteurs de la filière de vanille naturelle de Madagascar. C’est-à-dire deux Groupes Nord et Sud seront impliqués dans le développement et la pérennisation de la vanille naturelle de Madagascar.
8.2- Modalité de gestion du Projet
Le Projet sera géré en deux formes telles que la coordination internationale qui sera attribuée à l’INVO et la coordination locale à l’ONG-CCD. La coordination internationale se manifeste par la mobilisation des acteurs concernés du projet à l’échelon international et la coordination locale c’est la mise en œuvre technique du Projet au niveau des sites d’intervention, dans la Région SAVA, Madagascar. Il y aura des réunions de coordination internationale à laquelle participent les représentants de l’équipe Sud en France. Ainsi, il y aura des réunions de coordination locale à laquelle participent les représentants de l’équipe Nord à Madagascar, dans la Région SAVA. Par conséquent, le budget alloué au Projet sera réparti en deux parties suivant les besoins de l’équipe Nord (INVO) et l’équipe Sud (ONG-CCD).

IX - BENEFICIAIRES DU PROJET
9.1- Description du groupe cible
Le projet « Appui à l’amélioration de la situation socio-économique et culturelle des Producteurs de vanille naturelle de Madagascar » a des impacts sur l’amélioration de quantité et la qualité de la vanille naturelle de Madagascar à destination aux consommateurs suit à la motivation forte des producteurs. A cet effet le Projet contribuera à la croissance économique non seulement de Madagascar mais aussi celle des Pays importateurs de vanille naturelle de Madagascar. Ce projet renforcera aussi la coopération économique entre Madagascar et les Pays importateurs de vanille naturelle de Madagascar.

9.2- Bénéficiaires directs 
Le Projet « Appui à l’amélioration de la situation socio-économique et culturelle des Producteurs de vanille naturelle de Madagascar » contribue au développement socio-économique des producteurs de vanille de la Région SAVA qui sont au nombre approximatif de 80000 ménages. L’amélioration de la situation économique de ces producteurs impacte à la qualité et quantité de production de vanille qui est la base des activités des sociétés de préparateurs, conditionneurs et exportateurs de vanille naturelle de Madagascar. Donc, ces sociétés bénéficieraient aussi le fruit de ce Projet.

9.3- Bénéficiaires indirects  
Au niveau national, toutes les activités commerciales bénéficieraient indirectement le fruit de ce Projet suite à l’augmentation de prix de la vanille naturelle de Madagascar et la motivation des Producteurs à produire mieux en quantité et en qualité. A cet effet, le flux monétaire s’améliore et impacte directement à la croissance économique de la nation. 
Au niveau international, les entreprises importatrices de vanille naturelle de Madagascar reçoivent des produits de qualité en quantité qui pourraient assurer la consommation internationale qui mène aussi à l’augmentation de recette de ces entreprises et engendre à la croissance économique des nations importatrices  de la vanille naturelle de Madagascar.

X - RÉSULTATS ATTENDUS
10.1- Résultats concrets et mesurables à court terme
Indicateurs
· 86 Jeunes diplômés disposant la compétence en matière de technique culturale, technique de préparation, technique de gestion des ressources propres et la notion d’investissement
· 86 Coopératives des producteurs de vanille  composées d’au moins de 20 Producteurs sont formées en technique culturale, technique de préparation, technique de gestion des ressources propres et la notion d’investissement
· 86 Magasins de stockage disponibles respectivement aux coopératives des producteurs de vanille qui les poussent à l’autonomie de décision sur le prix de leurs produits 
· Accès au marché des Producteurs de vanille 
· Qualité de l’eau, gestion du service de l’eau : 1 gestionnaire

10.2- Résultats concrets et mesurables à moyen terme
Indicateurs 
· Quantité de production de vanille naturelle de Madagascar améliorée
· Qualité de production de vanille naturelle de Madagascar améliorée
· Revenu familial amélioré
· Taux de croissance économique régionale et nationale

XI- COÛT DU PROJET : 
Quatre millions quatre cent soixante et onze mille deux cent quarante Euros Soixante (4 471 240,60 Euros)

XI- APRES PROJET  
Afin de pouvoir pérenniser cette initiative d’appui à la vanille naturelle de Madagascar, il devrait être mis en place un Fonds d’Appui à la Vanille Naturelle de Madagascar (FAVN-Mada). Ce Fonds sera constitué par la contribution des coopératives des producteurs de vanille membres du GVaMa qui bénéficient l’appui de ce Projet. Ce sera la cotisation en pourcentage d’un kilogramme de vanille pour chaque producteur. Il est destiné à l’appui technique  en vue de renforcement et recyclage des capacités des producteurs, ainsi que la formation des générations futures relèves.
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